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1. ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 

Цель освоения дисциплины –  всеобъемлющее познание механизмов и закономер-

ностей осуществления процессов и функций организма и  их регуляции, приобретение 

навыков по исследованию физиологических констант, функций и умений использования 

знаний физиологии в практике животноводства и профессиональной деятельности 

Задачи: 

 познание общих и частных механизмов и закономерностей деятельности клеток, 

тканей, органов, систем органов и целостного организма, механизмов нейрогумо-

ральной регуляции физиологических процессов и функций у продуктивных живот-

ных;  

 приобретение навыков по исследованию физиологических  констант и умений ис-

пользования знаний физиологии в практике животноводства и при переработке 

продуктов животноводства. 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ 

ПРОГРАММЫ 

В соответствии с учеб-

ным планом дисциплина 

относится к  обязательной части 

Статус дисциплины базовая 

Обеспечивающие (пред-

шествующие) дисципли-

ны, практики 

Биология, биологическая химия, органическая и физколлоидная 

химия, анатомия и гистология сельскохозяйственных животных  

Обеспечиваемые (после-

дующие) дисциплины, 

практики 

Биологическая безопасность пищевого сырья и готовой продук-

ции, технология молока и молочных продуктов, технология 

продуктов птицеводства 

3. РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ (МОДУЛЮ)  

(ХАРАКТЕРИСТИКА ФОРМИРОВАНИЯ КОМПЕТЕНЦИЙ) 

Шифр и наименование 

компетенции 

Индикатор(ы) достижения компетенции / планируе-

мые результаты обучения 

Номер(а) разде-

ла(ов) дисци-

плины (модуля), 

отвечающего(их) 

за формирование 

данного(ых) ин-

дикатора(ов) 

достижения 

компетенции  

ОПК-2 

Способен применять ос-

новные законы и методы 

исследований естествен-

ных наук для решения за-

дач профессиональной де-

ятельности 

ИД-1ОПК-2Демонстрирует знание основных зако-

нов и методов исследований естественных наук для 

решения задач профессиональной деятельности. 

все 

ИД-2ОПК-2 Использует знания основных законов и 

методов исследований естественных наук для реше-

ния задач профессиональной деятельности. 

все 

ИД-3ОПК-2 

Применяет основные законы и методы исследований 

естественных наук для решения задач профессио-

нальной деятельности. 

все 

ОПК-5 

Способен организовывать 

и контролировать произ-

водство продукции из сы-

рья животного происхож-

дения 

ИД-1ОПК-5 

Знает способы организации и  контроля производ-

ства  продукции из сырья животного происхождения 

все 

ИД-2ОПК-5 

 Умеет организовывать и контролировать производ-

ство продукции из сырья животного происхождения 

все 



ИД-3ОПК-5 

 Владеет навыками организации и контроля произ-

водства  продукции из сырья животного происхож-

дения 

все 

 


